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Előre | Starters

 Antipasti tál, tökmagos kenyér    
/ Olíva pástétom, chorizo, töltött szőlőlevél, napon szárított
paradicsom, füstölt házi sonka, zöld olíva, kecskesajt /

Antipasti platter, toasted pumpkin seeds bread
/ Olive tapenade, chorizo, stuffed grape leaves, goat cheese,
smoked ham, green olives, sun dried tomato /

Cézár saláta, kenyér chips-el és csirkével
Caesar salad  with bread & chicken
                                                                                                                                
Céklás gravlax, zöldségek és Wasabi krémsajt
Gravlax marinated in beetroot, vegetables & Wasabi cream
cheese 

Philly steak szendvics, csemege uborkával 
Philly steak sandwich with pickles / cucumber

Levesek | Soups

Cékla krémleves, grillezett polip, pisztáciás mascarpone
Cream of beetroot soup with grilled octopus, pistachio,
mascarpone

Bárány raguleves, rókagombával, tótbabbal, burgonya
gombóccal
Lamb ragout with chanterelle, field beans, potato dumpling

1,3,8

1,3,8

1,3,4,8,10

6,8,13

1,3,8

Price HUF

4495

3990

4990

4990

2990

2890

4,8

1,3,8,10
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Főételek | Main courses

Csirkemell tekercs zellerrel és édes burgonyával, párolt
mángolddal
Chicken roll with celery & sweet potato, steamed chard

Konfitált marhapofa, édesburgonya pürével és gyökér
zöldségekkel 
Confit beef cheek wit sweet potato purée & root vegetables

Arany durbincs rizottóval, és zöldborsó variációval  
Gold line Sea Bream with risotto & greenpeas variation

Karfiol steak, vörös curry, vöröslencse püré, sült wonton tésztával
Cauliflower steak, red curry, red lentils, baked wonton

Marhaburger chedarral, szalonnával, BBQ hagyma,
hasábburgonya
Beefburger with cheddar, bacon, BBQ onion, French fries

Desszertek | Desserts
Fahéjas-szilvás mousse, karamell öntettel  
Plum & cinnamon mousse, caramell dressing              

Flódni fehér csokoládéval és gesztenye grillázzsal
Flodni with white chocolate & chestnut brittle

8,9

8

1

Price HUF

4990

6990

6990

5590

3990

4,8

3290

3290

3

6,8

1,3,8
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Allergén összetevők | Allergenic ingredients

1 - Glutént tartalmazó gabonafélék (Búza, Rozs, Árpa, Zab, Tönköly, Kamut-
búza) / Cereals containing gluten (Wheat, Rye, Barley, Oats, Spelt, Kamut

weath), 2 - Rákfélék / Crustacean, 3 - Tojás / Egg, 4 - Halak / Fishes, 
5 - Földimogyoró / Peanuts, 6 - Dió félék (Mandula, Mogyoró, Dió, Kesudió, Brazil

dió, Pisztácia, Makadámdió) / Nuts (Almonds, Hazelnuts, Walnuts, Cashews,
Brazil nuts, Pistachios, Macadamia nuts), 7 - Szója / Soy, 8 - Tej / Milk, 9 - Zeller /
Celery, 10 - Mustár / Mustard, 11 - Szezám mag / Sesame seeds, 12 - Kéndioxid és

SO2-ben kifejezett szulfitok 10mg/kg, ill 10mg/L feletti mennyiségben / Sulfur
Dioxides and sulphites expressed as 

SO2 10 mg / kg, or above 10 mg / L, 13 - Puhatestűek / Molluscs, 14 - Csillagfürt /
Lupine.

A számla végösszegéhez 15% szervízdíjat számolunk fel.
 We add 15% service charge to the final bill.

A fenti árak tartalmazzák az ÁFA-t.
The above prices include VAT.

Executive Chef
 Berecz Zoltán

Restaurant Manager
Hódusz Balázs
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